
MAI 2026

20 AVRIL AU 24 AVRIL 2026 27 MAI AU 01 MAI 2026 04 MAI AU 08 MAI 2026
11 MAI AU 15 MAI 2026                                   

SEMAINE DU DEVELOPPEMENT DURABLE

Sauté de dinde Carottes rapées Macédoine mayonnaise Concombre bulgare

Sauce basquaise Hachis parmentier Sauté de bœuf

Blanquette de poisson Parmentier de poisson Poisson pané Poisson frais papillote 

Frites Carottes vichy Fusillis 

Mi-chêvre (>100 mg calcium) Pomme

Compote de fruits frais Yaourt nature sucré (<100mg calcium) Petit suisse aromatisé

Carottes rapées Salade verte au maïs Radis/beurre Salade verte a l'emmental

Courgettes farcies Rôti de veau 

Filet de hoki sauce crevettes Spaghettis bolognaise Calamars a la romaine sauce forestière

Haricots verts de légumes Semoule Crêpe champignons

Brocolis

Banane Fromage blanc fermier Liégeois vanille (>100mg calcium) Semoule fine au lait 

Saucisson sec Pamplemousse Céleri rémoulade

Pané blé fromage épinards

Poêlée 4 légumes Tulloise Jambon de dinde        Côte de porc sauce dijonnaise

              Saint Nectaire (>150mg calcium) Chou fleur Pommes noisette Céréales 

Orange Fraise Flan vanille caramel (<100mg calcium) Crème dessert chocolat (>100mg calcium)

Betteraves vinaigrette Tomates aux dés de fromage LES ANTILLES

Œufs durs béchamel           Sauté de porc Salade des îles (salade, maîs, crevette, soja)

Pommes de terre/ Friand au fromage Sauté de poulet antillais

Fondue de poireaux Haricots beurre Poisson antillais 

Riz créole

Kiwi Banane Cocktail de fruits à la vanille

Tomates /Féta

Sauté de veau marengo

Tarte aux poireaux FERIE FERIE ECOLES FERMÉES
Pâtes

Yaourt fermier (lait entier) aux fruits 
 (100-150 mg calcium)

Des modifications ou des réajustements pourraient être apportés au regard des évolutions d'effectifs ou de situation inattendue.

     Légumes frais

Recette maison

Menus végétarien

LUNDI

MARDI

MERCREDI        

JEUDI

VENDREDI

TULLE SCOLAIRE

        FERIE


